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Fidele a la tradition d’accueil qui habite les lieux
depuis plus de 800 ans, la Commanderie de
Peyrassol vous invite a faire une halte provencale.
Elle abrite au coeur de ses 850 hectares de
garrigues et de forét, le vignoble biologique
Chadteau Peyrassol, une collection d’art de premier
plan et deux restaurants, dont Chez Feannette,
distingué d’une étoile au Guide Michelin.

Cette année, la Commanderie de Peyrassol
célebre les 25 ans de son acquisition par
Philippe Austruy. A cette occasion, de nouvelles
visites et événements invitent & découvrir le
domaine autrement.
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Tout au long de 'année, la Commanderie de
Peyrassol vous invite a prendre le temps et
a profiter de toute la richesse du lieu. A pied,
a vélo ou en voiturette électrique, partez pour
une balade entre jardins, vignes et forét et
laissez-vous porter par la quiétude du paysage.
Amateurs de vin, vous étes invités a
découvrir le savoir-faire du vignoble Chdteau
Peyrassol lors de visites guidées du terroir et
des chais, qui vous présentent les grandes
étapes d’élaboration des vins de la propriété.
Depuis 2001, Philippe Austruy fait de la
Commanderie de Peyrassolun lieu ou 'art
contemporain s’inscrit dans le paysage. Prés
de quatre-vingts oceuvres jalonnent aujourd’hui
ce parcours a ciel ouvert, prolongé pardes o
espaces dédiés a la collection —’Antichambre
de la collection, la réserve visitable et le centre
d’art — ol vous pourrez découvrir cette année,
des ceuvres pour certaines encore inédites.
La collection se découvre en visite libre
ou guidée.

* Réservation conseillée pour toutes les visites guidées.






1.1 Entre art,

. )
vignes et nature






VISITE LIBRE DU DOMAINE

Informations pratiques:
Ouvert tous les jours*:
-Janvier a avril: 10h-18h
-Mai a aolt: 10h-20h

- Septembre: 10h-19h

Muni d’'un guide et d’un plan, explorez
librement la Commanderie de Peyrassol.

Des allées du Fardin remarquable aux vignes
et a la forét, les ceuvres d’art s’invitent dans
le paysage comme dans les lieux de vie,
offrant une immersion au coeur d’un site
unique, fagconné par la présence des artistes.

- Octobre a décembre:10h-18h

* Fermé les 25 décembre et 1° janvier,
ainsi que les dimanches du 27/12 au 7/02
Tarif: 13 € (gratuit pour les -18 ans)



VISITE GUIDEE EN VOITURETTE [NEW]

Découvrez la Commanderie de Peyrassol

lors d’un parcours en voiturette au coeur du
domaine, entre vignes, paysages et ceuvres
d’art contemporain. Cette traversée offre une
premiére immersion dans l'esprit des lieux et
éveille I'envie d’en explorer toutes les facettes.

Informations pratiques:

De mai a septembre:

tous les jours a 10h30 et 14h30
D’octobre a avril:

tous les jours a 11h30

Tarif: 20 € (10 € pour les enfants,
a partir de 7 ans)

Durée: 1h15

BALADE GUIDEE DANS LE JARDIN
REMARQUABLE

Parcourez le Fardin remarquable de la
Commanderie de Peyrassol lors d'une balade
guidée au coeur de la nature. Du Fardin au
Bois de la Vierge, jusquau potager de fleurs et
d’aromates, observez la richesse de la faune
et de la flore provengales et comprenez le
role essentiel de ces espaces dans I'équilibre
de Iécosystéme du domaine.

Informations pratiques:

D’avril a octobre:

tous les samedis et dimanches a 10h
Tarif: 20 € (10 € pour les -18 ans)
Durée: 1h15




BALADE A VELO DANS LE VIGNOBLE

Partez en toute autonomie a la découverte
des paysages viticoles de la Commanderie

de Peyrassol & vélo électrique. Entre vignes et
oliviers, découvrez la richesse du patrimoine
agricole 4 la rencontre des bories, des
restanques et des cabanons historiques du
domaine. Cette balade le long d’un itinéraire
conseillé sera propice a la contemplation

des paysages avec les ceuvres de la collection
d’art en toile de fond.

Informations pratiques:

De mai a septembre:

tous les jours a 10h30, 14h30 et 18h
En avril et octobre:

tous les jours 2 10h30 et 14h30
Tarif: 23 € I'heure

BALADE GUIDEE EN CALECHE

Remontez le temps lors d'une promenade
bucolique en caléche. Au rythme tranquille
des pas de Volkan, Philippe vous racontera
les petites histoires qui composent la grande
histoire de la Commanderie de Peyrassol,
entre anecdotes, instants de vie et secrets
d’ceuvres d’art.

Informations pratiques:

D’avril a octobre:

tous les samedis et dimanches a 12h
Tarif: 23 € I'heure (10 € pour les enfants,
a partir de 7 ans)







1.2 Les vignes
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et le vin






VISITE GUIDEE DES CHAIS

Entrez dans 'univers de Chdteau Peyrassol

a travers une visite des chais. Parcourez les
grandes étapes de I'élaboration des vins:

du chai centenaire aux cuveries modernes,
entre tradition et innovation. Terminez par
une dégustation commentée des cuvées XIII°
et Chdteau Peyrassol.

Informations pratiques:

En avril, septembre et octobre :
tous les jours a11h et 15h

Mai a aoat:

tous les jours a 11h, 15h et 17h30
De novembre a mars:

tous les jours a1lh

Tarif: 20 € (gratuit pour les -18 ans)
Durée: 1h30

VISITE GUIDEE DU TERROIR
A LA VINIFICATION [NEW]

Laissez-vous guider au cceur de Chdteau
Peyrassol lors d’'une visite qui associe
histoire, vignoble et chais. Des premiéres
parcelles jusqu’a la vinification, découvrez
comment le travail de la vigne se prolonge
dans ’élaboration des vins. La visite sachéve
par une dégustation commentée : un vin

en cours d’élevage, ainsi que les cuvées
emblématiques Chdteau Peyrassol et

Clos Peyrassol.

Informations pratiques:

En mai, juin et septembre:

les samedis et dimanches a 11h

En juillet et aoat:

les mardis et mercredis a 17h30
Tarif: 27 € (gratuit pour les -18 ans)
Durée: 2h







1.3 La Collection
Philippe Austruy
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VISITE GUIDEE DU CENTRE D’ART

Dans le centre d’art congu par Charles Berthier
en 2016, l'exploration de la collection prend
la forme d’une traversée de I'histoire de l'art
et des gotits d’'un collectionneur. Découvrez
les ceuvres autrement, lors d’une visite guidée
congue comme un temps d’échange et

de découverte.

Informations pratiques:

De mai a septembre:

tous les jours a12h et 16h
D’octobre a avril:

du jeudi au lundi a 15h

Tarif: 20 € (gratuit pour les -18 ans)
Durée:1h15

VISITE GUIDEE DE LA RESERVE [NEW]

Pour la premiére fois, la Collection

Philippe Austruy ouvre ses réserves au
public et vous invite dans les coulisses d'une
collection privée. Cette visite guidée dévoile
les choix qui la faconnent, ses évolutions
dans le temps, ainsi que ses trésors cachés,
révélant 'intimité et la singularité du regard
du collectionneur.

Informations pratiques:

En mai, juin et septembre:

les samedis et dimanches a 12h
Enjuillet et aolt:

les mardis et mercredis a 16h

Tarif: 20 € (gratuit pour les -18 ans)
Durée:1h




GASTRONOMIE

&
HOSPITALITE



A la Commanderie de Peyrassol, tout invite 4
ralentir et a retrouver le rythme apaisé de la
nature. Qu’il s’agisse d’une halte de quelques
heures ou d’un séjour prolongé, chaque instant
trouve sa place entre balades, dégustations et
moments de détente.

Les restaurants et la maison d’hotes
prolongent cette expérience, du déjeuner au
diner puis jusqu’a la nuit, offrant le confort
discret et le calme d’'un domaine préservé au
coeur de la forét.
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Au cceur des vignes de la Commanderie de
Peyrassol, Chez Feannette invite a vivre
un moment suspendu, entre art et nature.
Depuis sa salle ouverte, le regard se pose
sur Le Damier flottant arc-en-ciel de
Daniel Buren, qui ondule doucement
au-dessus des vignes. Benjamin Le Balch
y cuisine au rythme de ce décor inspirant.
Le chant des oiseaux, la lumiére changeante,
les parfums du potager et de la garrigue
guident son inspiration. Avec son équipe,
il tisse une cuisine de caractére, fidéle au
terroir provencal. Ensemble, ils mettent &
I'honneur les produits du potager et de la

Chez Jeannette

QFhryO)

OFS

Informations pratiques:

Tous les événements du restaurant

Chez Jeannette sont a retrouver sur notre site
internet www.peyrassol.com ou en scannant le
QR code.

Du 14 février au 20 décembre (sauf du 31/08
au 5/09): ouvert pour les déjeuners du jeudi au
lundi et pour les diners du jeudi au samedi.

ferme biologique du domaine, et composent
des assiettes lumineuses ou le 1égume tient
une place essentielle. Leur cuisine s’enrichit
aussi du travail d’'un cercle de producteurs

et d’artisans locaux choisis pour la justesse
de leurs gestes et le respect de la terre.
Distingué de deux toques par le guide

Gault & Millau, Chez Feannette a rejoint, depuis
2025, les tables étoilées du Guide Michelin,
saluant le travail d'une équipe engagée.

Chez Feannette se vit comme une parenthése,
un retour a l'essentiel au coeur des vignes,

ol le temps semble ralentir.
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Offre:

- Service en 3 temps: 70 € hors boisson pour
les déjeuners en semaine

- Service en 5 temps: 120 € hors boisson pour
les diners, les déjeuners du week-end et les
jours fériés

Sur réservation






Sur la place du village de la Commanderie Des plats ensoleillés relevés d’un filet d’huile

de Peyrassol, le Bistrot de Lou célébre l'art d’olive du domaine et accompagnés des vins
de vivre provencal. A 'ombre des mdriers, du vignoble Chdteau Peyrassol. Tout au long
le temps s’étire au fil de repas simples et de la journée, la terrasse invite a la détente.
généreux. A la carte : viandes et poissons On s’y retrouve pour boire un verre et profiter

grillés au brasero, grandes salades inspirées de la douceur du lieu.
du marché et des récoltes du potager.

Bistrot de Lou @7)
Informations pratiques:
Du 14 février au 31 mars:
Aux déjeuners: les mardis et mercredis Soirées musicales: tous les jeudis
Du 1¢" avril au 11 novembre: soir de juillet et d’aolt
Aux déjeuners: ouvert 7j/7 Du 12 novembre au 14 février:
Aux diners : ouvert uniquement pour les déjeuners
- D’avril @ mai, puis de septembre et diners de groupe (sur réservation)
a novembre: ouvert les dimanches et lundis Offre: Grillade & dessert a partir de 34 €
- De juin a aodt: ouvert du dimanche (hors boisson)

au mercredi Réservation conseillée






A seulement un kilométre de la Commanderie
de Peyrassol, La Rouviére vous accueille dans
un écrin de verdure pour une parenthése
paisible au cceur de la nature. Pensée comme
une maison d’hétes, elle invite & déconnecter,
a ralentir le rythme et a profiter pleinement
d’un séjour loin du monde. Ici, le bien-étre
s'installe naturellement. La piscine offre des
moments de fraicheur et de détente, complétés

La Rouviére

Informations pratiques:
Suivez I'actualité des séjours thématiques sur
www.peyrassol.com ou en scannant le QR code.

Du 14 février au 20 décembre:
ouvert du jeudi au lundi

De juin a aout: ouvert 7j/7

En avril, mai, septembre et octobre:
ouvert du jeudi au lundi

par un court de tennis pour des instants plus
sportifs. Partez pour de longues balades, ou
accordez-vous un véritable lacherprise entre
sauna, bain nordique, bain chaud, ou encore
lors d’'un massage 4 l'ombre des grands chénes
du jardin. La Rouviére est un lieu apaisant,

ou l'on respire pleinement, loin du tumulte

du quotidien.
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De novembre a mars:

ouvert du jeudi au dimanche

Offre: 5 chambres doubles, 3 appartements
(comprenant 1a 3 chambres)

A partir de 195 €/nuitée



EVENEMENTS

2026



La Commanderie de Peyrassol rythme également
I'année de rendez-vous singuliers : rencontres
autour du vin et de 'art, ateliers, ou soirées
thématiques. Autant doccasions de partager,
d’échanger et de redécouvrir le domaine au fil
des saisons.
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SAMEDI 14 MARS Découvrez le patrimoine agricole, historique

A10H et naturel de la Commanderie de Peyrassol.
Lors de cette randonnée, plongez dans
LES CHEMINS DU PATRIMOINE Phistoire d’une forét qui évolue librement et

comprenez la transformation d’'un vignoble
vers des pratiques culturales biologiques.
Un casse-crofite convivial et une dégustation
commentée ponctueront cette randonnée
vivifiante.

Informations pratiques:
Randonnée de 10 km
Tarif: 30 €

Durée:3h30




DIMANCHE 5 AVRIL
DE 10H A 12H ET DE 14H A 16H

PAQUES A LA COMMANDERIE
DE PEYRASSOL

Informations pratiques:

Evénement enfants

Tarif: 10 €/enfant

Durée: 30-45 min

Sur réservation

Activité en famille dédiée aux 5-12 ans*
*Les enfants doivent étre accompagnés par
un adulte

DEGUSTATION VINS ET CHOCOLAT
A1MHET 15H

Evénement adultes
Tarif: 25 €/personne
Durée: 1h30

Sur réservation

Chasse aux ceufs... ou aux ceuvres:

La traditionnelle chasse aux ceufs se révéle
telle une chasse aux ceuvres d’art dans les
jardins et la forét de la Commanderie de
Peyrassol. Au gré d’'une histoire rocambolesque
et amusante, les enfants partent sur les
traces d’un trésor disparu, entre nature et
sculptures contemporaines.

A TPoccasion de cette édition anniversaire,
Jérémie Rosso, torréfacteur de cacaos et
chocolatier, collabore étroitement avec les
équipes de la Commanderie de Peyrassol.
Ensemble, ils explorent les matiéres et les
ardmes pour créer les accords les plus justes
entre ses créations chocolatées et les cuvées
du domaine.

La traditionnelle visite des chais se pare
ainsi de cacao et invite 4 une dégustation
unique, ol vins et chocolats dialoguent pour
éveiller les sens. Cette année, 'expérience
s’enrichit d'une dégustation verticale, offrant
une lecture du temps et de ’évolution des
vins du vignoble Chdteau Peyrassol.



DIMANCHE 3 MAI 2026
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DIMANCHE 3 MAI
DE 10H A 18H

SUPERBE TERRE

Informations pratiques:

Tarif: 13 € (gratuit pour les - de 18 ans)
Réservation conseillée y compris pour

votre déjeuner

La Commanderie de Peyrassol est heureuse
d’annoncer la seconde édition de Superbe
Terre. Une invitation a ralentir,

a renouer avec la matiére, le geste et le
savoir-faire, au fil de rencontres et d’ateliers
congus comme autant dexpériences
sensibles. Artistes céramistes et créateurs

de la région partageront leurs ceuvres,

nées du geste, de la terre et du temps,

dans un dialogue entre le territoire et les
traditions artisanales. Producteurs
maraichers et herboristes proposeront
plantes tinctoriales, fruits et légumes locaux,
herbes aromatiques, fleurs comestibles et
tisanes. Des ateliers créatifs permettront
d’expérimenter au plus prés de la matiere,
tandis que des discussions inspirantes
réuniront agriculteurs, naturalistes, jardiniers,
architectes et artisans autour d'un méme
lien: la terre, & comprendre et 4 préserver.



VENDREDI 5 & SAMEDI 6 JUIN
A10H30

LES RENDEZ-VOUS AUX JARDINS

Informations pratiques:
Tarif: gratuit

Durée: 2h30

Sur réservation

Dans le cadre de la 23¢édition des
Rendezvous aux Fardins, organisée par le
ministére de la Culture, la Commanderie de
Peyrassol ouvre les portes de son Fardin
remarquable. Placée sous le théme de la vue,
cette visite, conduite par Gaé€le Bazennerye,
architecte-paysagiste du domaine depuis plus
de vingt ans, et Mathilde Marchand,
directrice artistique de la Commanderie de
Peyrassol, montre comment les jardins et le
paysage forment I'écrin des ceuvres d’art.



DIMANCHE 28 JUIN
A19H30

LA GRANDE TABLE DES JARDINS

Informations pratiques:

Tarif: 120 €/personne, boissons incluses

Sur réservation

Au cceur du Fardin remarquable, le chef
Benjamin Le Balch, a la téte du restaurant
étoilé Chez Feannette, propose une
parenthése culinaire inédite et confidentielle.
Autour d’'une grande tablée dressée dans le
Fardin, un diner en quatre temps déploie une
cuisine précise et saisonniére, en accord avec
les vins du vignoble Chdteau Peyrassol.

Ce diner sera l'occasion pour le chef de
prendre le temps d’échanger avec vous sur

sa vision culinaire et de partager certains

de ses secrets.






TOUS LES JEUDIS SOIR Tous les jeudis soir de juillet et d’aofit,

DE JUILLET ET D'’AOUT la Commanderie de Peyrassol vous invite a

DE 19H30 A 22H vivre une parenthése musicale. A la tombée
du jour, la place du village s’anime au rythme

LES SOIREES SUNSET de la musique live et des conversations qui se

prolongent. Dans la douceur des soirées
provengales, la programmation explore
chaque semaine un univers musical différent.

Informations pratiques:

Toute la programmation est a retrouver sur notre
site internet www.peyrassol.com ou en scannant
le QR code.

Tarif: 30 €/personne

incluant 'accés a la musique live et une
proposition culinaire, boissons non comprises
Durée: 2h30

Sur réservation




SAMEDI 5 SEPTEMBRE
DE 8H30 A 16H

LA JOURNEE DES VENDANGES

Informations pratiques:

Visites gratuites

Offre: Déjeuner campagnard (eaux, vins,
cafés a discrétion), 45 €/personne

et 30 € pour les enfants (- de 10 ans)
Sur réservation

Prenez part a une expérience immersive

au cceur des vendanges du vignoble
Chdteau Peyrassol et découvrez le métier de
vigneron autrement.

Cette édition s’inscrit dans une année
anniversaire, marquant 25 ans de passion
et de savoirfaire sous I'impulsion de
Philippe Austruy, accompagné du chef
de culture, expert du terroir, et du maitre
de chais, gardien des vinifications.

Un quart de siécle dengagement,
d’échanges et d’expérimentations a fagonné
le vignoble et les vins de Chdteau Peyrassol :
plantations, conversion en agriculture
biologique, choix des vinifications et
des contenants — de la cuve 4 P'amphore —
témoignent de cette quéte constante
d’excellence.

Dans les vignes, au plus pres de celles
et ceux qui font le vin, ’équipe partage son
expérience et ses gestes, racontant 25 ans
d’histoire, de transmission et de passion.
Une immersion unique pour comprendre le
travail du vigneron et la recherche inlassable
du bon.



SAMEDI 19 & DIMANCHE 20 SEPTEMBRE A Toccasion des Journées européennes du

DE 11H A 12H30 ET DE 14H A 18H patrimoine, la Commanderie de Peyrassol
ouvre exceptionnellement et gracieusement

LES JOURNEES EUROPEENNES ses portes aux visiteurs. Le temps d’une

DU PATRIMOINE journée, vous étes invités a parcourir le

domaine et a4 bénéficier d'un acces privilégié
aux chais et au centre d’art, ponctué de
courtes visites commentées.

Informations pratiques:

Tarif: gratuit

- Centre d’art et chais en libre accés
de 11h a12h30 et de 14h a18h

- Dégustations de vins en boutique
de10h a19h




SAMEDI 17 & DIMANCHE 18 OCTOBRE
A14H30

VIGNOBLES EN SCENE

Informations pratiques:
Tarif: 25 €/personne
Durée: 2h30

Sur réservation

Dans le cadre de 'événement Vignobles

en scéne, orchestré par le label Vignobles

& Découvertes « Portes des Maures
Méditerranée », la Commanderie de Peyrassol
vous invite a4 une balade au coeur du vignoble
Chateau Peyrassol et de la forét du domaine.

Cette promenade sera l'occasion de plonger
dans I’histoire presque millénaire des lieux,
d’explorer la richesse de sa biodiversité et de
comprendre son role essentiel dans la culture
biologique des vignes, avant de terminer sur
une dégustation des cuvées emblématiques
du vignoble.



SAMEDI 7 & DIMANCHE 8 NOVEMBRE Dans la peau d’un cenologue, initiez-vous a

A15H Part subtil de 'assemblage des vins de
cépages. Aprés une visite des chais et un
LE TEMPS DES ASSEMBLAGES focus sur la vinification parcellaire, rendez-

vous dans 'authentique salle des Gardes pour
déguster les purs cépages et en saisir toute la
singularité aromatique. Vous étes ensuite
invités a créer vos propres assemblages,
avant de déguster un vin abouti, qui révéle
toute 'ampleur et la finesse de ce savoir-faire.

Informations pratiques:
Tarif: 25 €/personne
Durée: 2h

Sur réservation




INFORMATIONS

PRATTQUES



OU DEGUSTER LE VIN ?

OU MANGER?

OU DORMIR?

(45)

- Au caveau de la boutique, aux horaires
d’ouverture du domaine, pour une
dégustation commentée.

- Au Bistrot de Lou, pour un moment de
détente, autour d’'un verre, sur la place
du village.

- Chez Feannette, le restaurant étoilé de la
Commanderie de Peyrassol. Tous les
événements du restaurant gastronomique
Chez Feannette sont 4 retrouver sur notre site
internet www.peyrassol.com ou en scannant
le QR code.

- Au Bistrot de Lou, pour une cuisine
conviviale au brasero.

A La Rouviére, une maison d’hdtes en
pleine nature.






OUVERTURE DU DOMAINE ET
DU PARC DE SCULPTURES:

OUVERTURE DU CENTRE D’ART:
VISITE GUIDEE UNIQUEMENT

INFORMATIONS ET RESERVATION

Ouvert tous les jours*

- Janvier & avril: 10h-18h

- Mai a aolit: 10h-20h

- Septembre : 10h -19h

- Octobre &4 décembre : 10h -18h

* Fermé les 25 décembre et 1¢ janvier,
ainsi que les dimanches du 27/12 au 7/02

- Du 14 février au 30 avril:

du jeudi au lundi, a 15h

- De mai 4 septembre :

7j/7, 2 12h et 16h

- D’octobre au 20 décembre :

du jeudi au lundi, a 15h

* Fermé du 21 décembre au 13 février

Sur notre site internet www.peyrassol.com
Par téléphone au 04.94.69.71.02
Par email a contact@peyrassol.com

Si vous rencontrez des difficultés a

vous déplacer, n’hésitez pas a solliciter
nos équipes.

(47)
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